
Notre savoir-faire depuis sept générations

RÉGION             
Vallée de la Loire

CÉPAGES
Malbec 60% - Cabernet-Franc 40 %

TERROIR
Les sols sont composés de sable et d'argile, profitant
d'un climat tempéré

PLANTATION
1 hectare avec une densité de 6000 pieds/hectare. 
La moyenne d'âge des parcelles et de 50 ans.

RENDEMENT
 50 Hl /hectares

VINIFICATION 
 Pressurage pneumatique en cuve thermorégulée.
Macération pendant 10 jours et élevage entre 12 et 16
mois.

DÉGUSTATION
Attaque souple et ronde aux notes de fraise et de
cassis.

GARDE
10 à 15 ans

ACCORD METS ET VIN 
Viande rouge en sauce, dessert aux fruits rouges.
Servir à température ambiante 18°C - 20°C
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