VIGNOBLE

DUBREUIL

L.a Fosse Poudrée
2019

AOP TOURAINE

REGION

Vallée de la Loire

CEPAGE
Malbec ou Co6t 100 %

TERROIR
Les sols sont composés de sable et d'argile, avec un
climat tempéré.

PLANTATION

0.30 hectares, la densité est de 6000 pieds de vigne
par hectare. La parcelle a 40 ans, vendanges a
maturité élevée.

RENDEMENT
55 HI /hectares

VINIFICATION

Vendanges mécaniques. Cuvaison environ 7/10
jours. Pressurage Pneumatique en cuve
thermorégulée. Elevage 12 mois

DEGUSTATION
Des notes de cassis prononcées et une belle
structure en bouche.

GARDE
10/15 ans

ACCORD MET ET VIN
Viande rouge et fromage. 18°C - 20°C.

Décanter 1 ou 2 heures avant de servir.
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